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Grande successo per la 13esima edizione di Medi-
taggiasca & Expo Valle Argentina Armea che si è 
tenuta venerdì 1° e sabato 2 maggio.
A conquistare il pubblico sono stati i due ospiti 
d'eccellenza, il "cuciniere" Luca Pappagallo e 
l'influencer Renata Briano.
Pappagallo, personaggio televisivo e star del web, 
con oltre 3 milioni di follower sui social, conduce 
il programma �In Cucina con Luca Pappagallo� su 
Food Network, dove propone piatti semplici e gu-
stosi realizzati con pochi ingredienti. Autore di 
numerosi libri di cucina, è stato anche tra i volti 
più noti della trasmissione �La prova del cuoco� 
di Antonella Clerici. Le sue ricette sono disponi-
bili anche sul seguitissimo sito www.casapappa-
gallo.it. Di fronte a centinaia di persone, e con 
l'aiuto dei ragazzi dell'Istituto Alberghiero Ruffi-
ni-Aicardi di Taggia, ha unito la tradizione sicilia-
na con quella del Ponente ligure, preparando la 
pasta alla pantesca con olive taggiasche, olio 
extravergine di Taggia e acciughe locali.
Renata Briano, ex europarlamentare, è autrice del 
blog �La nostra Politica in Cucina� su 
GialloZafferano e sui canali social, dove conta 
circa 900 mila follower tra Instagram, Facebook e 
TikTok. Le sue ricette, in equilibrio tra tradizione 
e innovazione, valorizzano i prodotti tipici e i 
piatti della cucina ligure. In occasione della 
manifestazione ha presentato il suo libro �Dai 

monti al mare�, raccontando una serie di curiosità 
che ha intrattenuto il folto pubblico.
Grande successo anche per gli altri eventi del 
ricco programma che ha visto numerosi 
appuntamenti tra spettacoli teatrali, showcooking, 
incontri culturali, trekking, degustazioni e molto 
altro.

LUCA PAPPAGALLO E RENATA BRIANO CONQUISTANO IL PUBBLICO DI 
MEDITAGGIASCA & EXPO VALLE ARGENTINA ARMEA: SUCCESSO PER LO 
STREET FOOD DELLE PRO LOCO
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Scommessa riuscita anche l'allargamento dell'area 
espositiva, con i tradizionali stand dei produttori e 
degli artigiani locali, lungo via Soleri, ma anche 
con una serie di proposte d'eccellenza, legate alla 
cucina e ai prodotti della terra, anche in via 
Mazzini.
In questo contesto è stato molto apprezzata la no-
vità principale di quest'anno: lo street food delle 
Proloco delle Valli che si è svolto in piazza Gari-
baldi.
I visitatori di Meditaggiasca & Expo Valle 
Argentina Armea hanno così potuto assaggiare 
alcuni piatti tradizionali come la salsiccia alla ce-
rianasca, il Tortello di Terzorio, i firscioi (tipiche 
frittelle di Taggia), la stroiscia di Castellaro (torta 
friabile all'olio), le lumache di Molini di Triora e 
molto altro.
Chiara Cerri, consigliere comunale con delega a 
Commercio e Cultura, ha commentato: �Anche 
quest�anno abbiamo scelto di ampliare ulte-
riormente l�offerta, con l�obiettivo di far vivere 
due giornate primaverili di festa e condivisione sia 
ai nostri cittadini sia ai tanti visitatori che hanno 

raggiunto Taggia in occasione del ponte del 1° 
maggio.�
"L�edizione di quest�anno ha assunto un signifi-
cato ancora più rilevante: lo scorso autunno, 
infatti, l�oliva taggiasca ha ottenuto la certificazio-
ne IGP � Indicazione Geografica Protetta dall�U-
nione Europea. Meditaggiasca rappresenta 
un�importante occasione per valorizzare e far co-
noscere la nostra oliva, un�eccellenza del territo-
rio, che oggi è protagonista sulle tavole dei 
migliori chef internazionali, insieme a tutti i pro-
dotti tipici e alle bellezze delle nostre valli. Negli 
ultimi anni è stato intrapreso un percorso di cre-
scita significativo, reso possibile soprattutto gra-
zie all�impegno degli imprenditori locali, con i 
quali si è sviluppata una sinergia solida e virtuosa. 
Un lavoro che sta portando risultati concreti e 
sempre più evidenti," conclude Chiara Cerri.
La manifestazione è stata organizzata dal Comune 
di Taggia, dalla Camera di Commercio Riviere di 
Liguria e la sua Azienda Speciale, in collaborazio-
ne con Espansione Eventi di Paola Savella e il 
patrocinio di Regione Liguria e ANCI Liguria. 
Collaborano inoltre le associazioni Produttori Mo-
scatello di Taggia e L�Oro di Taggia, l�Associa-
zione Città dell�Olio, il CeSVin � Centro 
Internazionale per lo Studio della Storia della Vite 
e del Vino, l�Aibes, l�ente Parco Alpi Liguri, l�I-
stituto Alberghiero Ruffini-Aicardi, la Fondazione 
Maria Caterina Pizzio e Alberto Rovera e le asso-
ciazioni di categoria.
Come da tradizione hanno partecipato anche i Co-
muni di Badalucco, Bajardo, Castellaro, Ceriana, 
Molini di Triora, Montalto Carpasio, Pompeiana, 
Terzorio e Triora.
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EDOARDO LOMBARDI VALLAURI E L'ATTRICE VERONICA PIVETTI OSPITI DELLA 
RASSEGNA 'DI LIBRO IN LIBRO': "UN DIALOGO SULLO STATO ATTUALE DELLA 
LINGUA ITALIANA SOSPESA TRA TRADIZIONE E CAMBIAMENTI"

Il Comune di Taggia aderisce 
anche quest�anno alla campagna 
nazionale �Il Maggio dei Libri�, 
attraverso la rassegna �Di Libro 
in Libro�, e lo fa con un 
appuntamento da non perdere: 
venerdì 15 maggio alle ore 
18.00, nella suggestiva cornice 
di Villa Boselli ad Arma.
Protagonista dell�incontro sarà il 
professor Edoardo Lombardi 
Vallauri, docente di Linguistica 
Generale all�Università Roma 
Tre, che presenterà il suo ultimo 
libro, �L�Italiano in bilico� (Il 
Mulino Edizioni), pubblicato lo 
scorso 26 aprile. Al suo fianco, 
un�ospite d�eccezione: l�attrice, 
conduttrice e scrittrice Veronica 
Pivetti.
L�evento si trasformerà in un 
dialogo dinamico e 
coinvolgente, capace di parlare 
sia agli esperti e ai professionisti 
del settore, sia a un pubblico più 
ampio e curioso. Insieme, i re-

latori guideranno i presenti in 
un�esplorazione dello stato 
attuale della lingua italiana, so-
spesa tra tradizione e cambia-
mento.
Il saggio affronta infatti le dina-
miche dell�evoluzione linguisti-
ca contemporanea, analizzando 
influenze esterne e trasformazio-
ni strutturali che contribuiscono 
a definirne il delicato equilibrio.
A commentare l�iniziativa è 
Chiara Cerri, consigliere comu-
nale con delega alla Cultura:
�È un grande piacere ospitare il 
professor Edoardo Lombardi 
Vallauri e l�attrice e scrittrice 
Veronica Pivetti all�interno della 
rassegna �Di Libro in Libro�. Si 
tratta di un appuntamento di 
grande richiamo, che siamo certi 
saprà coinvolgere non solo il 
pubblico affezionato, ma anche 
tanti curiosi. Il tema, di attualità 
saprà darci una visione 

dettagliata su dove sta andando 
la nostra lingua. Un argomento 
davvero interessante che sarà 
approfondito da due relatori 
d'eccellenza." 
"Crediamo fortemente in questo 
progetto, nato con l�obiettivo di 
avvicinare la lettura e la cultura 
a tutti. Vi aspettiamo numerosi," 
conclude Chiara Cerri
L�evento è organizzato e pro-
mosso dal Comune di Taggia in 
collaborazione con Espansione 
Eventi di Paola Savella e BeVox 
di Filippo Devia.
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TAGGIA, POSATE TRE PIETRE D’INCIAMPO PER RICORDARE LE VITTIME DELLA 
DEPORTAZIONE

Taggia, nella mattinata di venerdì 17 aprile, ha 
vissuto un momento di intensa memoria e rifles-
sione con la posa di tre pietre d�inciampo sul terri-
torio comunale. Un gesto semplice ma 
profondamente simbolico, che ha restituito voce e 
dignità a tre cittadini vittime delle persecuzioni 
naziste durante la Seconda guerra mondiale. Le 
pietre d�inciampo, ideate dall�artista tedesco 
Gunter Demnig, sono piccoli blocchi ricoperti da 
una lastra in ottone che riportano il nome e la sto-
ria delle vittime della deportazione. Collocate nei 
luoghi in cui queste persone hanno vissuto, 
rappresentano un invito concreto a fermarsi e ri-
cordare. A Taggia, le nuove pietre commemorano 
Matteo Calcina, Alfredo Cesari e Pietro Martini: 
tre uomini profondamente legati al territorio, le 
cui vite furono spezzate dalla brutalità del regime 
nazista e dall�esperienza nei campi di concentra-
mento, simbolo di sofferenza e privazione della 
dignità umana. Durante la cerimonia, il sindaco 
Conio ha sottolineato il valore dell�iniziativa: �Ri-
cordare queste storie significa non solo rendere 
omaggio a chi ha sofferto, ma anche rinnovare 
ogni giorno il nostro impegno per la libertà, la di-
gnità umana e la pace. La memoria, infatti, non 
appartiene soltanto al passato: vive nelle nostre 
scelte quotidiane e nel futuro che costruiamo 
insieme�. L�evento ha visto anche il coinvolgi-
mento e il contributo di importanti realtà impe-
gnate nella tutela della memoria storica, come 
l�ANPI, l�ANED e l�Istituto Storico della Resi-
stenza, a cui è stato rivolto un sentito ringrazia-

mento per il costante impegno nella trasmissione 
dei valori di libertà, democrazia e memoria.
La posa delle pietre d�inciampo rappresenta così 
non solo un atto commemorativo, ma anche un 
monito per le generazioni presenti e future: perché 
tragedie simili non si ripetano mai più.
 



AGOSTO MESE DI VISITE ISTITUZIONALI: IL SINDACO MARIO CONIO RICEVE IL  
PREFETTO ANTONIO GIACCARI E L'AMBASCIATORE DEL CILE ENNIO VIVALDI
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PRESENTATA LA GUIDA TURISTICA FRANCESE VISITEZ L’ITALIE: ANCHE 
QUEST’ANNO TAGGIA TRA I COMUNI PROTAGONISTI

Anche quest’anno il Comune di Taggia è tra le 
mete turistiche protagoniste della guida Visitez 
l’Italie, ideata dalla Camera di Commercio Italia‐
na di Nizza e distribuita nella vicina Costa 
Azzurra. L’edizione 2026 è stata presentata l'8 
aprile nel prestigioso contesto dell’Hotel Le Ne‐
gresco, sulla Promenade des Anglais della rino‐
mata località costiera francese. “È ormai il quarto 
anno consecutivo che partecipiamo a questa 
importante iniziativa per promuovere la nostra 
cittadina e le sue eccellenze,” commenta l’asses‐
sore al Turismo Barbara Dumarte. “In questi anni 
abbiamo registrato un netto incremento dei flussi 
turistici provenienti dalla Francia e, in particolare, 
dalla vicina Costa Azzurra. I fattori sono molte‐
plici, ma possiamo affermare che i nostri sforzi e 
investimenti, insieme a quelli delle altre località 
turistiche liguri, hanno innescato una tendenza 
virtuosa che siamo certi proseguirà anche nei 
prossimi anni.” Secondo i dati ufficiali, nel 2025 
il Comune di Taggia ha registrato un incremento 
del 9,70% nelle presenze di turisti stranieri ri‐

spetto al 2024, anno già caratterizzato da una cre‐
scita significativa. Un aumento trainato in 
particolare dai turisti francesi: +7,40% nel 2025 a 
livello provinciale, con picchi del +21,17% a 
ottobre, +19,9% a giugno, +17,6% ad aprile e 
+9,4% nel periodo agosto­settembre. In occasione 
della presentazione della guida turistica, nella sa‐
la principale dello storico hotel a cinque stelle di 
Nizza, si è svolto anche un salone del turismo 
B2B con la presenza di numerosi operatori del 
settore. Il Comune di Taggia ha partecipato con 
uno stand informativo, presentando la località a 
un ampio pubblico composto da agenzie turisti‐
che, giornalisti, albergatori e professionisti“. Un 
pubblico selezionato e interessato con il quale 
porteremo avanti, nei prossimi mesi, una serie di 
iniziative e collaborazioni finalizzate a promuo‐
vere ulteriormente il nostro territorio,” conclude 
Barbara Dumarte. Nel pomeriggio, nella Sala 
Massena dell’Hotel Le Negresco, si è inoltre te‐
nuta una conferenza stampa dedicata alla valo‐
rizzazione di alcune eccellenze locali, tra cui 
l’oliva Taggiasca, in collaborazione con l’associa‐
zione L’Oro di Taggia, e il Moscatello di Taggia, 
in collaborazione con l’Associazione Produttori 
Moscatello di Taggia e il CeSVin – Centro 
Internazionale per lo Studio della Storia della Vite 
e del Vino. Ampio spazio è stato inoltre dedicato 
ai Festeggiamenti di San Benedetto Revelli, con 
la partecipazione di due figuranti in costume del 
Rione San Dalmazzo (vincitore sia del Corteo 
Storico sia delle ambientazioni storiche nell’edi‐
zione 2026) e di Lorenzo Principato del Comitato 
Organizzatore dei festeggiamenti, che ogni anno 
si svolgono tra febbraio e marzo.



RICORRENZA DEL 25 APRILE: A TAGGIA LA CERIMONIA PER L’81° ANNIVERSARIO 
DELLA LIBERAZIONE 

Il Comune di Taggia e la Sezione ANPI di Arma, 
Taggia e Valle Argentina hanno celebrato l�81° 
anniversario della Festa della Liberazione nella 
mattinata di sabato 25 aprile 2026.
La commemorazione si è aperta con la celebrazio-
ne della Santa Messa, officiata da don Filippo Pi-
rondini presso la Basilica della Madonna 
Miracolosa. Al termine della funzione religiosa, si 
è svolto il corteo, accompagnato dalla Banda �Pa-
squale Anfossi�, con la deposizione di corone 
d�alloro presso i monumenti commemorativi citta-
dini. La cerimonia è quindi proseguita presso il 
monumento di via Ottimo Anfossi, con gli 
interventi del Presidente della Sezione ANPI, 
Silvio Cermelli, del Sindaco di Taggia, Mario Co-
nio, del Sindaco del Comune di Verbicaro, Felice 
Spingola, e dei rappresentanti dei Consigli Comu-
nali dei Ragazzi e delle Ragazze. L�orazione uffi-
ciale è stata affidata al giornalista e scrittore 
Daniele La Corte.
La celebrazione è stata inoltre arricchita dalla 
partecipazione del coro �Mille voci, una voce�.
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IL SINDACO CONIO ALLA CERIMONIA PER IL 174° ANNIVERSARIO DELLA 
POLIZIA DI STATO

Lo scorso 10 aprile, presso la Camera di 
Commercio di Imperia, si è svolta la cerimonia 
per il 174° anniversario della fondazione della 
Polizia di Stato, un appuntamento solenne e ricco 
di significato dedicato al riconoscimento del lavo-
ro quotidiano delle donne e degli uomini in divi-
sa. All�evento ha preso parte anche il sindaco di 
Taggia, Mario Conio, che ha voluto testimoniare 

la vicinanza dell�amministrazione comunale e 
dell�intera comunità a chi opera ogni giorno per 
garantire sicurezza e legalità sul territorio.
�Un�occasione � ha dichiarato il primo cittadino � 
per rinnovare la nostra gratitudine verso chi, con 
professionalità, coraggio e spirito di servizio, ga-
rantisce la sicurezza, tutelando i cittadini e presi-
diando il territorio con dedizione�.
Il sindaco ha inoltre voluto sottolineare il valore 
umano e istituzionale del lavoro svolto dalla Poli-
zia di Stato, ribadendo l�importanza della collabo-
razione tra istituzioni e forze dell�ordine.
�A nome dell�Amministrazione comunale e di 
tutta la comunità di Taggia � ha aggiunto � espri-
mo un sincero ringraziamento alla Polizia di Stato 
per l�impegno costante e per i valori che rappre-
senta ogni giorno�.
La cerimonia ha rappresentato un momento di ri-
flessione e riconoscimento per l�attività svolta 
quotidianamente dalle forze dell�ordine, impe-
gnate nella tutela dei cittadini e nella difesa dei 
principi di sicurezza e legalità.
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TAGGIA PROTAGONISTA DI PASTA GRANNIES: NONNA FRANCA E NONNA 
ROSETTA CONQUISTANO IL PUBBLICO INTERNAZIONALE CON LE TAGLIATELLE 
ALL'OLIVA TAGGIASCA E POMODORI SECCHI

Anche Taggia entra nel racconto 
di Pasta Grannies, il celebre 
format internazionale nato 
dall�intuizione della fondatrice, 
la britannica Vicky Bennison, e 
diventato negli anni un punto di 
riferimento per chi ama la cuci-
na tradizionale italiana. Con 
oltre un milione di iscritti su 
YouTube e una comunità social 
che supera i quattro milioni di 
follower, il progetto continua a 
viaggiare lungo tutta la penisola 
per documentare e preservare 
saperi e gesti che rischiano di 
andare perduti.
La tappa taggiasca porta lo 
spettatore direttamente in una 
cucina di casa, quella di Franca 
Lanteri, dove insieme alla vicina 
Rosetta De Pasquale prende 
forma una ricetta che racconta il 
territorio in modo autentico. Le 
due protagoniste, davanti alle te-
lecamere hanno preparato a ma-
no delle tagliatelle arricchite 
nell�impasto con le celebri olive 
taggiasche, simbolo indiscusso 
della tradizione locale.
Proprio l�oliva è al centro anche 
del condimento: un insieme 
semplice ma ricco di carattere, 
realizzato con olio extravergine 
del territorio, olive taggiasche 
intere, pomodori secchi tritati 

grossolanamente, pinoli, uno 
spicchio d�aglio, prezzemolo 
fresco e una nota finale di 
scorza di limone grattugiata. Un 
piatto che racchiude profumi e 
sapori della primavera ligure, 
esaltando ingredienti genuini e 
identitari.
Una prima anticipazione del vi-
deo è già stata diffusa sui canali 

social di Pasta Grannies, racco-
gliendo migliaia di visualizza-
zioni e commenti tra Facebook e 
YouTube. Cresce così l�attesa 
per la puntata completa, che sarà 
interamente tradotta in lingua 
inglese per raggiungere un 
pubblico internazionale sempre 
più ampio.
�Grazie a Franca e Rosetta per 
la loro disponibilità � commenta 
Chiara Cerri, consigliere comu-
nale alla Cultura �. Iniziative 
come questa, pur nella loro 
semplicità, hanno un grande va-
lore. Il nostro obiettivo è far co-
noscere l�oliva taggiasca nel 
mondo, ma soprattutto rafforza-
re il legame tra questa 
eccellenza, apprezzata anche dai 
più importanti chef internazio-
nali, e il nostro territorio."
Il video anteprima è disponibile 
sul canale YouTube 
@pastagrannies.



CARTA D’IDENTITÀ CARTACEA: DAL 3 AGOSTO 2026 NON SARÀ PIÙ VALIDA

A partire dal 3 agosto 2026, la Carta d’Identità 
cartacea non sarà più valida, né ai fini dell’e‐
spatrio, né come documento di riconoscimento sul 
territorio nazionale, indipendentemente dalla data 
di scadenza riportata sul documento. A stabilirlo il 

Regolamento europeo 1157/2019, che impone 
standard di sicurezza più stringenti per i docu‐
menti di riconoscimento.
Si raccomanda pertanto ai cittadini ancora in pos‐
sesso del documento cartaceo, di provvedere a ri‐
chiedere il rilascio della carta d'identità elettronica 
(CIE). 
Si invitano gli interessati a prendere appunta‐
mento con l’Ufficio Anagrafe rivolgendosi al nu‐
mero 0184.476222 oppure, inviando una mail al 
seguente indirizzo: anagrafe@comu‐
ne.taggia.im.it 

FALSI SMS PER LA TARI, IL COMUNE DI TAGGIA AVVERTE: "MESSAGGI 
INGANNEVOLI, PRESTATE ATTENZIONE"

Nei giorni scorsi alcuni cittadini hanno segnalato 
la ricezione di SMS, sui propri cellulari, relativi a 
presunte irregolarità nei pagamenti della TARI. 
Il Comune di Taggia chiarisce che le comunica-
zioni in oggetto non provengono dall�ente e di 
prestare quindi la massima attenzione.
L�amministrazione comunale invita a non dar se-
guito a questi messaggi ingannevoli al fine di non 
cadere in possibili truffe. Si consiglia, quindi, di:
� non rispondere;
� non cliccare eventuali link;
� non fornire dati personali.
In caso di dubbio si consiglia di chiamare il nume-
ro 0184 476222 chiedendo di parlare con l�Ufficio 
Tributi del Comune di Taggia, al fine di ricevere 
delucidazioni.
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