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DECIMA EDIZIONE DI MEDITAGGIASCA & EXPO VALLE ARGENTINA – ARMEA: 
DAL 13 AL 14 MAGGIO NEL CENTRO STORICO DI TAGGIA TORNANO LE AZIENDE 
E I PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO

Meditaggiasca & Expo Valle Argentina – Armea 
spegne dieci candeline e torna con tante novità e 
nuove proposte. Il tradizionale evento che celebra 
i prodotti tipici e le aziende del territorio         
torna dal 13 al 14 maggio 2023 nel centro storico 
di Taggia, tra via Soleri e piazza Cavour. Come 
ogni anno verrà dato grande risalto alla tradizione 
enogastronomica del territorio coinvolgendo chef 
e produttori locali. La decima edizione vedrà il ri‐
torno di un grande amico della manifestazione: 
chef Simone Rugiati, celebre per i suoi famosi 
piatti, i suoi libri, e per essere stato protagonista 
in diversi programmi televisivi.
La formula consolidata è quella degli scorsi anni 
con qualche sorpresa. Dalla mattina alla sera, in 
via Soleri, le aziende proporranno le loro 
eccellenze, mentre nella tensostruttura di piazza 
Cavour si svolgeranno convegni, cooking show e 
diversi incontri incentrati sulle ricette tradiziona‐
li, l’oliva taggiasca e il vino Moscatello di 
Taggia. A tenere il filo dei vari eventi sarà lo sho‐
wman e presentatore Gianni Rossi. “Tra le novità 
principali – spiega la consigliere comunale con 
delega al Commercio Chiara Cerri – c’è la colla‐
borazione con la Fondazione Maria Caterina 
Pizzio e Alberto Rovera che metterà a disposizio‐
ne i propri locali in via Soleri, nei quali si svolge‐
ranno diversi incontri organizzati dalle 
associazioni di categoria del territorio. Un ringra‐
ziamento a Matteo Calabrese di Eventi&Momenti 
che ha coordinato l’organizzazione; alle associa‐
zioni Oro di Taggia e all’associazione Produttori 
Moscatello di Taggia per il supporto; alla Camera 
di Commercio Riviere di Liguria; ad ANCI; a Re‐
gione Liguria per il patrocinio; e all’Istituto 
Alberghiero RuffiniAicardi sempre presente con 
i propri bravissimi studenti e professionali do‐
centi.”
Tra le altre novità anche i laboratori per i bambini 
curati da Crea Mart che intratterranno i più picco‐
li durante le due giornate della manifestazione, 
avvicinandoli ai prodotti locali d’eccellenza.
Il sindaco Mario Conio: “Questa è la terra dell’o‐
liva Taggiasca, del Moscatello di Taggia. Un 
territorio caratterizzato da una forte tradizione cu‐
linaria che riteniamo doveroso celebrare. Medi‐
taggiasca è un appuntamento apprezzato che ha 
un duplice valore. Il primo, quello di presentare 

al pubblico le nostre aziende e i nostri prodotti 
enogastronomici; il secondo, quello di essere vo‐
lano turistico capace di far conoscere il centro 
storico di Taggia tra un assaggio e l’altro.” Enrico 
Lupi, presidente della Camera di Commercio Ri‐
viere di Liguria: “La Camera di Commercio e 
l’Azienda Speciale sono sempre sintonici e pro‐
positivi nei confronti di una realtà molto 
importante quale la coltivazione della cultivar 
taggiasca. L’intera filiera rappresenta un’econo‐
mia fondamentale oltre ad avere legami con la 
storia e le tradizioni. L’albero di ulivo è simbolo 
del nostro territorio e del nostro paesaggio. L’oli‐
va e l’olio extravergine della nostra terra sono 
quindi volano unico e grande attrazione turisti‐
ca.” Anche quest’anno saranno presenti tutti i co‐
muni delle Valli Argentina e Armea: Badalucco, 
Bajardo, Carpasio, Ceriana, Molini di Triora, 
Montalto Carpasio e Triora. A questi si aggiungo‐
no anche i comuni di Castellaro, Pompeiana e 
Terzorio.
Partecipano alla manifestazione anche le associa‐
zioni: CIA, CNA, Coldiretti, Confartigianato, 
Confesercenti, Confcommercio, Legacoop.
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BARREL ON THE BEACH: TRE GIORNI DI GARE IN RIVA AL MARE, ANCORA 
UN'EDIZIONE  NEL SEGNO DEL SUCCESSO

Sole, mare, cavalli, un mix di sport e tanta adrenalina. 
Il tutto concentrato in contesto straordinario: una vera e propria cartolina 
mozzafiato, che ha come sfondo delle competizioni le bellissime 
spiagge di Arma di Taggia. Circa  200 i cavalli in gara. 
Campionessa nella disciplina del Pole Bending in sella a French Kiss 
Famous, la francese Florance Pessey già vincitrice dell�edizione targata 
2022. Vincitore del Barrel Racing Federico Tanzi con Fast to the Max.  

Cavalli e cavalieri protagonisti di una 
tre giorni di sport, ma anche di grande 
spettacolo e divertimento. 
Il Barrel On The Beach anche que‐
st’anno ha portato in città tantissimi 
apassionati e curiosi che hanno visto 
atleti provenienti da tutto il mondo, 
competere in due diverse discipline di 
monta Western caratterizzate da veloci‐
tà e precisione. 
Un evento assolutamente unico nel suo 
genere e in grado di stupire i tantissimi 
spettatori che ogni hanno  non voglio‐
no perdersi l'affasciante appuntamento 
sportivo.  



NEL CENTRO CITTADINO DI ARMA LE CELEBRAZIONI PER IL 78ESIMO 
ANNIVERSARIO DELLA LIBERAZIONE

Martedì 25 aprile nel centro cittadino di Arma si sono tenute le ce-
lebrazioni in occasione del 78esimo anniversario della Liberazio-
ne. 
Dopo la Santa Messa officiata da Don Alessio Antonelli nella 
Chiesa dei Santi Giuseppe e Antonio, un lungo corteo guidato 
dalla Banda P. Anfossi, ha sflilato nelle vie di Arma per poi prose-
guire con la successiva posa delle corone di alloro deposte ai mo-
numenti dedicati ai caduti. 
Dopo il saluto del Presidende della Sezione Anpi Avv. Massimo 
Corradi e l'intervento del Sindaco Mario Conio,  si è tenuta l'ora-
zione ufficiale a cura del Magistrato Paolo Luppi.
Alla cerimonia hanno preso parte le autorità civili e militari e una 
rappresentanza dei ragazzi del CCR oltre a numerosi cittadini. 

5



5

IL TOCCO DELL'ARTE INCANTA IL CENTRO STORICO DI TAGGIA: OPERE DI 
ARTISTI INTERNAZIONALI  IN MOSTRA 

Il 29 e il 30 aprile l�affascinante cornice del 
centro storico di Taggia ha ospitato la seconda 
edizione de �Il Tocco dell�Arte�, mostra diffusa 
curata da artisti provenienti da tutta Italia e 
dall�estero.
�L�evento - spiega il Consigliere con delega alla 
Cultura, Chiara Cerri - ha avuto come obiettivo 
rafforzare il nesso tra la pittura e il patrimonio 

architettonico unico del borgo, grazie a una vera 
e propria mostra lungo le strade del 
borgo�.Ideatrice e curatrice del format Doriana 
Della Volta che ha saputo coinvolgere moltissimi 
artisti creando un evento unico nel suo genere e 
dal grande spessore artistico e culturale. 

Ospite d�eccellenza il Professor Sergio Bevi-
lacqua, critico e sociologo dell�arte. Bevilacqua, 
nel pomeriggio di sabato presso Santa Teresa è 
stato protagonista di una conferenza sull�arte al 
femminile. A seguire si è svolto lo spettacolo 
scritto e interpretato da Maria Antonietta Cento-
ducati, nei panni della famosa �pittora� del XVII 
secolo Artemisia Gentileschi. Il 30 aprile la sede 
della Fondazione Maria Caterina Pizzio e Alberto 
Rovera in via Soleri, ha ospitato la consegna dei 
diplomi di partecipazione agli artisti.
�Sono molte decine gli artisti da tutta Italia e 
anche dall�estero - precisa il Prof. Bevilacqua - 
che hanno deciso quest�anno di entrare in dialogo 

con Taggia. Arte Umana, quella del Tocco, arte 
che tocca il Borgo e lo feconda. Seme per una co-
munità che può fungere da esempio per tutta Ita-
lia. Ma anche una proposta estetica. Una nuova 
prospettiva, quella de �I Percorsi dell�Arte� che 
si espone in kermesse organica anche ne �Il 
Tocco dell�Arte� di Taggia. L�arte in mostra a 
Taggia è arte onesta, biologica, sani semi di crea-
zioni studiate, assistite con l�amore per l�Uomo 
di oggi.� 
"Il Tocco dell�Arte - dichiara il Sindaco Conio - è 
stata un�occasione imperdibile per scoprire i teso-
ri nascosti del nostro centro storico respirando 
arte e bellezza in tutte le vie e piazze.�



INTITOLATE DUE SALE LETTURA IN RICORDO DI TIZIANO 
CHIEROTTI E MATTEO BOLLA

Due nuove sale di lettura sono state inaugurate nel mese scorso 
presso l'IC Arma e l'IC Taggia. Si tratta della Sala Lettura 
Tiziano Chierotti, nata all'interno della Scuola Primaria 
Mazzini di Levà e della Sala Lettura Matteo Bolla, all'interno 
della Scuola Primaria Soleri di Taggia.
Le due aule sono dedicate alla memoria dei due giovani ex 
studenti degli Istituti Comprensivi, scomparsi prematuramente 
(Tiziano nel 2012 e Matteo nel 2007). 
Le due cerimonie si sono svolte alla presenza dei genitori dei 
ragazzi, dell'Amministrazione Comunale e di tantissimi 
studenti dei comprensivi  che con canti e poesie hanno 
ricordato Tiziano e Matteo.     
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DAL 1° GIUGNO CAMBIA LA RACCOLTA DEI RIFIUTI ESCLUSIVAMENTE NEL 
CENTRO ABITATO DI TAGGIA: LATTINE CON LA PLASTICA E IN ARRIVO LE 
ECO-ISOLE APERTE TUTTI I GIORNI 24 ORE SU 24

A partire dal 1° giugno 2023 cambierà il sistema 
di raccolta dei rifiuti, delle utenze domestiche, 
per l'abitato di Taggia. Sulla linea di molti Co-
muni italiani, caratterizzati da centri storici di 
pregio e dalla complessa accessibilità, il sistema 
porta-a-porta sarà sostituito con un moderno si-
stema di raccolta di prossimità basato su Eco-
Isole informatizzate. Non vi saranno invece mo-
difiche per quanto riguarda l�abitato di Levà e di 
Arma. Il nuovo sistema di prossimità interesserà 
solo chi, ad oggi, nel centro storico di Taggia, 
conferisce esponendo i mastelli e i sacchi fuori 
da casa. Per quanto riguarda invece i condomini, 
rimarranno le tradizionali batterie condominiali. 
Tuttavia, anch�essi saranno interessati da 
un�altra importante novità. Dal 1° giugno, infatti, 
gli imballaggi metallici (lattine, carta stagnola, 
bombolette, scatole di acciaio, ecc.) dovranno 
essere conferiti nei sacchi gialli, insieme alla pla-
stica e non più insieme al vetro. Bottiglie e ba-
rattoli di vetro si potranno invece conferire nei 
contenitori verdi posizionati adiacenti alle Eco-
Isole. Anche questa novità interesserà ini-
zialmente solo l�abitato di Taggia, verrà poi este-
sa a tutto il territorio comunale nei prossimi 
mesi. Le nuove isole, che nei prossimi giorni sa-
ranno installate a Taggia, saranno capaci di rico-
noscere l'utente grazie all'utilizzo di una tessera 
(badge elettronico) o di un'apposita APP funzio-
nante su qualsiasi smartphone. Le Eco-Isole sa-
ranno piazzate in cinque punti strategici, visibili 
anche nella mappa allegata: parcheggio di Strada 
Vallone S. Lucia, Piazza San Benedetto Revelli, 

parcheggio sotto Piazza 4 Novembre, parcheggio 
di Palazzo Spinola, Lungo Argentina all�altezza 
di via Genova,
�Si tratta di un cambiamento importante � spiega 
il sindaco Mario Conio � che richiederà impegno 
da parte di tutti. Siamo tuttavia convinti che 
apporterà un miglioramento sia in termini di 
raccolta differenziata e decoro urbano, sia nella 
vita dei cittadini. Le utenze dell'abitato di Taggia 
(abitanti e utilizzatori di seconde case) non 
avranno più un calendario con giorni e orari da 
rispettare e potranno conferire i propri rifiuti, 
sempre correttamente differenziati, nei momenti 
più comodi rispetto alle singole esigenze.�
Il sistema è già in uso in gran parte d'Italia e non 
presenta difficoltà per le utenze, nonostante ciò il 
Comune e AMAIE Energia e Servizi (gestore del 
servizio di raccolta rifiuti) metteranno in campo 
un importante intervento di comunicazione, 
sensibilizzazione, formazione e assistenza che si 
svilupperà nelle settimane antecedenti il pas-
saggio al nuovo servizio.Da lunedì 15 maggio a 
sabato 3 giugno tutti gli utenti del centro abitato 
di Taggia saranno chiamati a recarsi presso la 
scuola Ruffini, in via Anfossi (accesso a lato del 
campetto), dalle ore 9:00 alle ore 14:00, per riti-
rare il kit obbligatorio: volantino illustrativo con 
le istruzioni di raccolta, i nuovi sacchetti codifi-
cati (con la novità del sacchetto giallo per plasti-
ca e imballaggi di metallo), e la tessera 
magnetica a chi dovrà conferire nelle nuove Eco-
Isole.
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Sono stati inoltre organizzati tre eventi pubblici 
di formazione, tenuti dalla sezione Green&Blue 
del Centro Pastore, durante i quali verranno 
affrontati tutti i dettagli del nuovo servizio, 
compreso le regole per fare una buona raccolta 
differenziata:

- Sabato 13 maggio 2023 alle 10:00 � ex 
convento di Santa Teresa (Via dei Fornari, 6)
- Sabato 20 maggio 2023 alle 10:00 � Centro 
Anziani di Taggia (Piazza Eroi Taggesi, 3)
- Giovedì 25 maggio 2023 alle 20:30 � ex 
convento di Santa Teresa (Via dei Fornari, 6)

L�assessore all�Ambiente, Daniele Festa, 
commenta: �I risultati da tempo consolidati del 
Comune di Taggia dimostrano che la differenzia-
zione dei rifiuti è ormai entrata nelle abitudini dei 
residenti. La possibilità, quindi, di conferire i ri-
fiuti con una finestra temporale più ampia non 
potrà che far piacere agli utenti. Con questo nuo-
vo sistema i cittadini avranno la libertà di conferi-
re in qualsiasi orario e una qualsiasi delle 5 
Eco-Isole, a seconda delle proprie esigenze. Una 

comodità non indifferente che eviterà diverse 
classiche problematiche del porta-a-porta quali il 
tenere i rifiuti in casa per diversi giorni, o l�espo-
sizione e il ritiro dei mastelli in determinati ora-
ri.�
�Dopo un primo periodo di assestamento � 
aggiunge Amaie Energia e Servizi � durante il 
quale l�azienda ha assorbito il servizio della 
raccolta rifiuti sul territorio di Taggia, stiamo 
entrando in una seconda fase volta a un migliora-
mento nel centro abitato di Taggia, dove il tradi-
zionale porta-a-porta sarà sostituito da Eco-Isole 
informatizzate. Nel caso di una risposta favorevo-
le da parte dell�utenza, è intenzione nostra, e 
dell�amministrazione, estendere questa modalità 
sul territorio.�
L�azienda pubblica Amaie Energia e Servizi si 
occupa di produzione di energia elettrica; della 
gestione del Mercato dei Fiori di Sanremo; del 
servizio di igiene urbana da Sanremo a San Lo-
renzo al Mare, compreso i comuni dell�entroterra; 
e della gestione della pista ciclabile costiera da 
Sanremo a San Lorenzo al Mare.
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